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NOVEMBRE 2026



MENUS 
 

Lundi 23 Novembre

Mardi  17 Novembre 

 TARIFS :
 Restauration collective
4 plats  :  9,50 €
3 plats  :  9 €
2 plats  :  7 €
 

Lundi 16  Novembre 
Salade paysanne :
salade verte, œuf
poché, lardons,

oignons, tomates
ou 

Avocat au thon

Poisson du jour

sauce hollandaise
OU

Chili végétarien

Fondue de

poireaux riz

Fromage blanc
aux fruits

Salade verte 
parmesan,

tomates séchées
ou 

Assiette de
charcuteries

Rôti de dindonneau

Salsifis au jus, pâtes

Fromage ou
yaourt

Mousse au
chocolat-biscuit

Salade d’hiver : 
Endives, pommes, noix, bleu

ou
Velouté de carottes

Mafé poulet

Patates douces au four, riz

Flan aux œufs maison

ou compote de pomme

et son sablé



MENUS 
 

Lundi 30 Novembre

 TARIFS :
 Restauration collective
4 plats  :  9,50 €
3 plats  :  9 €
2 plats  :  7 €
 

Mardi 24 Novembre

Céleri rémoulade
ou tarte au thon

Côte de porc charcutière

Tarte aux pommes
 ou crème au

chocolat

Salade verte ou salade
 de betteraves ou pâté en croûte

Poisson pané

Pommes rissolées

Fromage ou yaourt

Flan pâtissier,

fruits de saison

Purée de pomme de

terre,

 Chou- fleur persillé 



Les éventuels différentiels tarifaires avec la
profession, de même que les quelques

variations qualitatives s’expliquent par le
caractère purement pédagogique de notre

restaurant d’application. Les prix
demandés n’intègrent pas les charges

auxquelles sont soumises les entreprises
commerciales de restauration et ne

peuvent donc correspondre aux tarifs
pratiqués par les restaurants privés.

Les menus sont envoyés, chaque mois,
 à notre clientèle. Ils peuvent être retirés

à l’accueil du lycée ou au restaurant
d’application les jours d’ouverture.

Les pourboires sont acceptés. Ceux-ci sont
récoltés collectivement et permettent à nos
élèves de financer un projet pédagogique
de fin d’année. (Voyage culturel, visites ...)

A NOTER : LES REGLEMENTS PAR CHEQUES
BANCAIRES NE SONT PLUS ACCEPTES,

UNIQUEMENT PAR CARTE BANCAIRE ET
ESPECES.

 Certains jours, les menus vous seront
proposés avec le choix de plusieurs

entrées, plats et desserts. Pour des raisons
pédagogiques, les convives d’une même
table devront se répartir équitablement
l’ensemble des plats proposés. 

M E N U S

A  S A V O I R

P O U R B O I R E S - P A I E M E N T S

I N F O R M A T I O N S
M E N U S  A V E C  C H O İ X

Pour des raisons pédagogiques ou pour cause de formation des enseignants, les réservations
peuvent être annulées.
 

Merci pour votre compréhension.



LES ALLERGÈNES :
 LES REPAS SERVIS AU RESTAURANT D’APPLICATION PEUVENT CONTENIR LES
ALLERGENES CI-DESSOUS. EN CAS D’ALLERGIE, MERCI DE VOUS SIGNALER AU

MOMENT DE LA RESERVATION ET AVANT TOUTE CONSOMMATION.
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