
HORAIRES

DÉJEUNER 
***

 ACCUEIL DE 
12H00 À 12H15 

FIN DE SERVICE
 À 14H00

-------------------------

DÎNER 
***

 ACCUEIL DE 
19H00 À 19H15 

FIN DE SERVICE
 À 21H30

M E R C I  D E  R E S P E C T E R

I M P É R A T I V E M E N T  L E S

H O R A I R E S  I N D I Q U É S

C I - D E S S U S  

CONTACTEZ-NOUS

LYCEE JEAN MONNET
45 Boulevard Bertrand

43000 Le PUY - EN - VELAY

LYCEE JEAN MONNET

45 Boulevard Bertrand

43000 Le PUY - EN - VELAY

Réservez en direct sur notre 
 nouveau site  internet via le lien

suivant :
https://lyceejeanmonnetlepuy.fr/

ou
en flashant le QR CODE ci-après

Besoin d’aide ?
Contacter:

Mme De oliveira-Mosnier 
(les matins)

☎ 04 71 06 61 88

MENUS
MARS
2026

RESTAURANT

D 'APPL ICAT ION

L ’EUROPE

https://lyceejeanmonnetlepuy.fr/
https://outils-javascript.aliasdmc.fr/encodage-icone-symbole/encode-caractere-260E-html-css-js-autre.html#:~:text=Codes%3A%20%E2%98%8E%20U%2B260E


 INFORMATIONS

 LES ÉVENTUELS DIFFÉRENTS TARIFAIRES AVEC LA PROFESSION, DE MÊME QUE LES QUELQUES VARIATIONS        
QUALITATIVES S’EXPLIQUENT PAR LE CARACTERE PUREMENT PEDAGOGIQUE DE NOTRE RESTAURANT   
D’APPLICATION.

 LES PRIX DEMANDÉS N’INTÈGRENT EN EFFET LES CHARGES AUXQUELLES SONT SOUMISES LES ENTREPRISES
COMMERCIALES DE RESTAURATION ET NE PEUVENT DONC CORRESPONDRE AUX TARIFS PRATIQUÉS PAR LES 
 RESTAURANTS PRIVES.

MENUS
 LES MENUS SONT ENVOYÉS CHAQUE MOIS À NOTRE CLIENTÈLE.ILS PEUVENT ÊTRE RETIRÉS À L’ACCUEIL DU
LYCEE OU AU RESTAURANT D’APPLICATION LES JOURS D’OUVERTURE.

 MENUS AVEC CHOIX
 CERTAINS JOURS, LES MENUS VOUS SERONT PROPOSÉS AVEC LE CHOIX DE PLUSIEURS ENTRÉES, PLATS ET
DESSERTS. POUR DES RAISONS PÉDAGOGIQUES, LES CONVIVES D’UNE MÊME TABLE DEVRONT SE RÉPARTIR
ÉQUITABLEMENT L’ENSEMBLE DES PLATS PROPOSÉS.

 POURBOIRES
 LES POURBOIRES SONT ACCEPTÉS.CEUX-CI SONT RÉCOLTÉS COLLECTIVEMENT ET PERMETTENT À NOS ÉLÈVES DE
FINANCER UN PROJET PÉDAGOGIQUE DE FIN D’ANNÉE (VOYAGE CULTUREL, VISITES...).
 

A SAVOIR
 POUR DES RAISONS PÉDAGOGIQUES OU POUR CAUSE DE FORMATION DES ENSEIGNANTS, LES RÉSERVATIONS
PEUVENT ÊTRE ANNULÉES.

                                                                                                         MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION!



Mardi 3 MARS
SOIR

__________________________
Menu réalisé avec notre Chef

Parrain
Damien Lyonnet 

du Restaurant le Julipinois
*****

Cromesqui d’escargot et 
lentilles vertes du Puy

 *****
Tourte de boeuf fin gras du

Mézenc

*****
Paris Brest revisté

  ___________________

Prix : 26€ 
34€ avec accords mets et vins

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)

Jeudi 5 Mars
MIDI

__________________________

Tarte à l’oignon
mesclun de salades

 *****

Onglet de boeuf grillé
écume d’échalottes

 *****

Pommes Pont-neuf

*****
Panacotta aux fruits rouges

  ___________________

Prix : 16€ 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)

Vendredi 6 Mars
MIDI

__________________________

Potage de potiron
et châtaignes caramélisées

 *****

Jarret de veau 
façon pot au feu

 *****

Omelette norvégienne

  ___________________

Prix : 18€ 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)



Jeudi 12 MARS
MIDI

__________________________

Tartelette de légumes
 au Saint-Nectaire

 *****

Fricassée de volaille
Vallée d’Auge

 *****

Salade de fruits frais

   ___________________

Prix : 16 € 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)

Mardi 17 Mars
SOIR

__________________________

Une balade en Provence

Salade niçoise
revisitée

 *****

Rôti de poisson du moment
au lard fumé

 *****
Darioles de courgettes

jus d’écrevisses

*****
Tarte au citron meringuée

  ___________________
Prix : 26 € 

34 € avec accords mets et vins
Allergènes : 

 ( voir notice dernière page du menu)

Vendredi 13 MARS
MIDI

__________________________

Assiette de jambon
 de pays

 *****

Carré de porc poêlé
et patates douces

 *****

Nougat glacé

   ___________________

Prix : 18 € 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)



Jeudi 19 MARS
MIDI

__________________________

Quiche au Cheddar
 fondue de tomate et jambon cru

 *****

Poulet sauté chasseur

 *****

Pommes cocottes rissolées

*****

Salade de fruits exotiques

   ___________________

Prix : 16 € 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)

Vendredi 20 Mars
MIDI

__________________________

Potage de lentilles corail
crème prise au bacon

 *****

Dos de saumon à l’oseille

 *****

Pommes rissolées

*****
Ananas flambée, glace rhum et coco

  ___________________

Prix : 18 € 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)



Jeudi 26 MARS
MIDI

__________________________

Assiette de charcuteries
d’Auvergne

 *****

Filet de poisson meunière

 *****

Fricassée d’artichaut au chorizo
Pommes noisette

 *****
Tarte aux pommes

   ___________________

Prix : 16 € 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)

Vendredi 27 Mars
MIDI

__________________________

Asperges 
feta et basilic

 *****

Mignon de porc

façon normande 

 *****

Tartelette 
chocolat framboise

  ___________________

Prix : 18 € 

Allergènes : 
 ( voir notice dernière page du menu)



LES ALLERGÈNES :
 LES REPAS SERVIS AU RESTAURANT D’APPLICATION PEUVENT CONTENIR LES
ALLERGENES CI-DESSOUS. EN CAS D’ALLERGIE, MERCI DE VOUS SIGNALER AU

MOMENT DE LA RESERVATION ET AVANT TOUTE CONSOMMATION.


