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A INFORMATIONS

LES EVENTUELS DIFFERENTS TARIFAIRES AVEC LA PROFESSION, DE MEME QUE LES QUELQUES VARIATIONS
QUALITATIVES S'EXPLIQUENT PAR LE CARACTERE PUREMENT PEDAGOGIQUE DE NOTRE RESTAURANT
D'APPLICATION.

LES PRIX DEMANDES N'INTEGRENT EN EFFET LES CHARGES AUXQUELLES SONT SOUMISES LES ENTREPRISE
MERCIALES DE RESTAURATION ET NE PEUVENT DONC CORRESPONDRE AUX TARIFS PRATIQUES PAR LES
'RESTAURANTS PRIVES.
MENUS
LES MENUS SONT ENVOYES CHAQUE MOIS A NOTRE CLIENTELE.ILS PEUVENT ETRE RETIRES A L'ACCUEIL DU
LYCEE OU AU RESTAURANT D’APPLICATION LES JOURS D'OUVERTURE. ‘

MENUS AVEC CHOIX
CERTAINS JOURS, LES MENUS YOUS SERONT PROPOSES AVEC LE CHOIX DE PLUSIEURS ENTREES, PLATS ET
DESSERTS. POUR DES RAISONS PEDAGOGIQUES, LES CONVIVES D'UNE MEME TABLE DEVRONT SE REPARTIR
EQUITABLEMENT L'ENSEMBLE DES PLATS PROPOSES.

POURBOIRES
LES POURBOIRES SONT ACCEPTES.CEUX-Cl SONT RECOLTES COLLECTIVEMENT ET PERMETTENT A NOS ELEVES D
FINANCER UN PROJET PEDAGOGIQUE DE FIN D'ANNEE (VOYAGE CULTUREL, VISITES...).

A SAVOIR

POUR DES RAISONS PEDAGOGIQUES OU POUR CAUSE DE FORMATION DES ENSEIGNANTS, LES RESERVATIONS
PEUVENT ETRE ANNULEES.

MERCI POUR YOTRE COMPREHENSION!




MARDI 6 JANVIER
"7 SOIR (complet)

JEUDI 8 JANVIER
MIDI

r Newl

Samosa €pinards, miel, féta
el pignons de pain,
Son mesclun de salade assaisonné

Assiette de harengs

&k ockock ok

k sk ockock ok

Filet de bar
Viennoise d’herbes fraiches
beurre blanc safrané
Légumes de saison

Filet mignon de pore
roti a la sauge
Gratin de pomme de terre
Légumes d’hiver

*k %k %k ok ok

La galette des rois e

frangipane a l’orange confite
Créme anglaise parfumée
auw Grand Marnier

Tarte Bourdaloue

Prix : 26 € Prix : 16 €
34€ avec accords mets et vins allergeénes :
allergénes :

( voir notice derniére page du menu)

VENDREDI 9 JANVIER
MIDI

Créme de champignons
auxr norx
et beignets soufflés

& ok ock ok ok

Papillote de poisson
Pomme de terre
au lard

* ok ockockosk

Galette des rois

Prix : 18 €

allergénes :

( voir nolice derniére page du menu,) ( voir notice derniére page du menu)



MARDI 13 JANVIER

et SOIR
O IO
CNARUEONS AL SACE ALLEMAGNE
HONGRIE

Terrine de foie gras de canard
mi cutl “maison”,
Chutney de mangue épicé, bretzel
Brioche aux sésames

* ok ock ok ok

Goulache a la Hongroise
Spdetzle “maison”

&k ok ockock

Entremet forét noire

Prix : 26 €

34€ avec accords mets et vins
allergenes :

( voir notice derniére page du menu)

JEUDI 15 JANVIER
MIDI

Graviax de saumon

&k ockock sk

Carré de porc roti
Pommes boulangéres
Légumes étuveés

* 3k ckock ok

Tarte aux fruits rouges

Prix : 16 €

allergenes :

( voir notice derniére page du menu)

VENDREDI 16 JANVIER

MIDI

Fricassée de moules
Couronne briochée

* sk ockock ok

Piéce de boeuf rotie
Légumes d’hiver
Potatoes

* 3k ockock ok

Forét noire en verrine

Prix : 18 €

allergénes :

( voir notice derniére page du menu)



'MARDI 20 JANVIER
W SOIR

CNWRUEUI, v/ IGNE ET VENDANGES

Noix de Saint-Jacques
sauce Véronique, fenoutl braisé
purée de patate douce
au lait de coco et gingembre

* ok ock ok ok

Caille farcie au foie gras
raisins, jus réduit,
Duzxelles de cépes et otgnons glacés

* %k 5k ok ok

Poire belle dijonnaise
Sirop réduilt au cassis
Créme glacée vanille
Tuile croustillante, meringue Suisse

Prix : 26 €

34€ avec accords mets et vins
allergénes :
( voir notice derniére page du menu)

VENDREDI 23 JANVIER
MIDI

Tartare de saumon
et blinis

&k ok ok ok

Cuisse de pintade
farcie aux cépes
Pommes fondantes romarin

kK ckockosk

Tarte Tatin

Prix : 18 €

allergénes :

( voir motice derniére page du menu,)



MARDI 27 JANVIER
Gy SOIR

— |

~New(Qes )/ LE JURA LA SAVOIE LA SUISSE

Tartare d’omble chevalier
aux agrumes et créeme acidulée

&k kock sk
Entrecote Stimmental grillée
son jus réduit
Mousseline de rutabagas

aux noisettes, é€chalote confite,
grosses chips et cepes bouchons

ko kockock

Assortiment de fromages

* ok ok ok ok

Entremet tout chocolat,
Créme anglaise

Prix : 26 €

34€ avec accords mels et vins
allergénes :
( woir notice derniére page du menu,)

VENDREDI 30 JANVIER
MIDI

Salade Caesar

k 3k ockock ok

Filet de poisson
en €caille de pomme de terre,
sauce vin blanc et romarin

* %k sk ok ook

Tartelette
orange pamplemousse

Prix : 18 €

allergenes :

( voir motice derniére page du menu)
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»
W;"Xfﬁ” LES ALLERGENES :

LES REPAS SERVIS AU RESTAURANT D’APPLICATION PEUVENT CONTENIR LES
ALLERGENES CI-DESSOUS. EN CAS D’ALLERGIE, MERCI DE VOUS SIGNALER AU
MOMENT DE LA RESERVATION ET AVANT TOUTE CONSOMMATION.
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00600

GLUTEN SESAME FRUITS A COQUE CRUSTACES OEUF

6000

POISSON MOUTARDE CELERI ARACHIDE

©009Q

SOJA MOLLUSQUES LUPIN SULFITES




