
Horaires
A c c u e i l  d e  1 2 h 0 0  à  1 2 h 1 5

F i n  d e  s e r v i c e  à  1 4 H 0 0
M e r c i  d e  r e s p e c t e r  c e s  h o r a i r e s  p o u r  l e

b o n  f o n c t i o n n e m e n t  d e s  c o u r s  d e s  é l è v e s

Le lycée Jean Monnet 
du Puy-en-Velay

a le pla�s�r de vous présenter ses menus du mo�s de  

MAI 2025

 au restaurant 
d’appl�cat�on

 le J’M

P o u r  r é s e r v e r  :

v i a  n o t r e  s i t e

w w w . l y c e e j e a n m o n n e t l e p u y . f r  o u

e n  f l a s h a n t  l e  Q R C O D E  

B e s o i n  d ’ a i d e  ?

C o n t a c t e r  M a d a m e  

 D e  O l i v e i r a - M o s n i e r  
( L E S  M A T I N S )

a u  0 4  7 1  0 6  6 1  8 2



Entrées au cho�x:
Oeuf m�mosa

Concombre à la crème 
de yaourt

Plats chauds au cho�x:
Ch�l� con carne 

Jambon bra�sé sauce madère

Accompagnements:
Poêlée de courgettes

                     R�z                           

Fromages secs

Desserts au cho�x:
Coupe de fra�ses

Glace

Lundi 5 Mai 2025

  TARIFS
  Entrée froide ou chaude: 1,50 €
  Plat chaud: 5 €
  Fromage sec :1,50 €
  Dessert :2 €
  Glace :2 €

MENUS

Entrées au cho�x:
Ass�ette de charcuter�e

Salade garn�e 

Plats chauds au cho�x :
Grat�n de po�sson

Tenders

Accompagnements:
R�z p�laf

Tomates provençales

Fromages secs

Desserts au cho�x:
Salade de fru�ts

Glace

Mardi 6 Mai 2025



Entrées au cho�x:
Carottes râpées
Œufs m�mosa

Plats chauds au cho�x:
Paëlla garn�e

Merguez-ratatou�lle-semoule

Fromages secs

Desserts au cho�x:

Fondant au chocolat
et sa crème angla�se

Coupe fra�ses, frambo�ses,
mascarpone

Mardi 13 Mai 2025

  TARIFS
  Entrée froide ou chaude: 1,50 €
  Plat chaud: 5 €
  Fromage sec :1,50 €
  Dessert :2 €
  Glace :2 €

MENUS

Mardi 20 Mai 2025

Entrées au cho�x:
Melon jambon cru

Salade grecque

Plats chauds au cho�x :
Cu�sse de poulet rôt�e

Accompagnements:
Grat�n de courgettes

Pâtes

Fromages secs

Desserts au cho�x:

Flan pât�ss�er
Tartelette au c�tron



 Certains jours, les menus vous seront
proposés avec le choix de plusieurs

entrées, plats et desserts. Pour des raisons
pédagogiques, les convives d’une même
table devront se répartir équitablement
l’ensemble des plats proposés.                

Les pourboires sont acceptés. Ceux-ci sont
récoltés collectivement et permettent à nos
élèves de financer un projet pédagogique
de fin d’année. ( Voyage culturel, visites ...)

I N F O R M A T İ O N S

Les menus sont envoyés, chaque mois,
 à notre clientèle. Ils peuvent être retirés

 à l’accueil du lycée ou au restaurant
d’application, les jours d’ouverture.

Les éventuels différentiels tarifaires avec la
profession, de même que les quelques

variations qualitatives s’expliquent par le
caractère purement pédagogique de notre

restaurant d’application. Les prix
demandés n’intègrent pas les charges

auxquelles sont soumises les entreprises
commerciales de restauration et ne

peuvent donc correspondre aux tarifs
pratiqués par les restaurants privés.

M E N U S

M E N U S  A V E C  C H O İ X

P O U R B O I R E S

A  S A V O I R

Pour des raisons pédagogiques ou pour cause de formation des enseignants, les réservations 

peuvent être annulées.
                                                                                                   
                                                                                                        Merci pour votre compréhension.


