Le Ilycée Jean Monnet
du Puy-en-Velay

a le plaisir de vous présenter ses menus du mois de

e

MAI 2025 N
\{ au restaurant
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Horaires
Accueil de 12h00 a 12h15
Fin de service a 14HO0O0
Merci de respecter ces horaires pour le
bon fonctionnement des cours des éléeves

A
Pour réserver : N 7
via notre site

: < >
www.lyceejeanmonnetlepuy.fr ou
en flashant le QRCODE ( - \

Besoin d'aide ?
Contacter Madame
De Oliveira-Mosnier
(LES MATINYS)
au 04 71 06 61 82




TARIFS

Entrée froide ou chaude: 1,50

Plat chaud: 5 €
Fromage sec :1,50 €
Dessert :2 €

Glace :2 €
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Lundi 5 Mai 2025

Entrées au choix:
Oeuf mimosa
Concombre a la creme
de yaourt

Plats chauds au choix:
Chili con carne
Jambon braisé sauce madere

Accompagnements:
Poélée de courgettes
Riz
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Mardi 6 Mai 2025

Entrées au choix:
Assiette de charcuterie
Salade garnie

Plats chauds au choix :
Gratin de poisson
Tenders

Accompagnements:

Riz pilaf
Tomates provencales

Fromages secs
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TARIFS
Entrée froide ou chaude: 1,50 €
Plat chaud: 5 € %
Fromage sec :1,50 € £
Dessert :2 € :
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Mardi 13 Mai 2025 Mardi 20 Mai 2025

Entrées au choix:
Melon jambon cru
Salade grecque

Entrées au choix:
Carottes rapées
CEufs mimosa

Plats chauds au choix :
Cuisse de poulet rétie

Plats chauds au choix:
Paélla garnie

Merguez-ratatouille-semoule
Accompagnements:

Gratin de courgettes
Pétes
Fromages secs

) Fromages secs
Desserts au choix: 9

Fondant au chocolat Desserts au choix:

et sa créeme anglaise o
Coupe fraises, framboises, Fian p at:ss:gr
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mascarpone
\ \ s of




é MENUS

Les menus sont envoyés, chaque mois,
a notre clientéle. lls peuvent étre retirés
a l'accueil du lycée ou au restaurant
d'application, les jours d'ouverture.

INFORMATIONS

Les éventuels différentiels tarifaires avec la
profession, de méme que les quelques
variations qualitatives s'expliquent par le
caractére purement pédagogique de notre
restaurant d'application. Les prix
demandés n'intégrent pas les charges
auxquelles sont soumises les entreprises
commerciales de restauration et ne
peuvent donc correspondre aux tarifs
pratiqués par les restaurants prives.
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POURBOIRES
Les pourboires sont acceptés. Ceux-ci sont
récoltés collectivement et permettent a nos
éléves de financer un projet pédagogique
de fin d'année. ( Voyage culturel, visites ...)

MENUS AVEC CHOIX

Certains jours, les menus vous seront
proposés avec le choix de plusieurs
entrées, plats et desserts. Pour des raisons
pédagogiques, les convives d'une méme
table devront se répartir équitablement

I'ensemble des plats proposés.
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Pour des raisons pédagogiques ou pour cause de formation des enseignants, les réservations

peuvent étre annulées.

Merci pour votre compréhension.




