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CONTACTEZ-NOUS

O

] O
HORAIRES
u
LYCEE JEAN MONNET .
DEJEUNER
45 Boulevard Bertrand . n
43000 Le PUY - EN - VELAY ACCUEIL DE
12H00 A 12H15
FIN DE SERVICE
Réservez en direct sur notre A 14 HO00
nouveau site internet via le lien
suivant :
https://lyceejeanmonnetlepuy.fr/
ou DINER
en flashant le QR CODE ci-apres I
ACCUEIL DE
Besoin d’aide ? 19H00 A 19H15
Contacter M. Esposto FIN DE SERVICE
(le mardi et le vendredi) A 21HS30
04 71 06 61 88
:_ . MERCI DE RESPECTER
chEEDESﬂME'nEns IMPERATIVEMENT LES
JEAN _IIgilI". MONNET ] )
HORAIRES INDIQUES
[ L s CI-DESSUS
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INFORMATIONS MENUS

Les menus sont réguliérement envoyés par
Les éventuels différentiels matl a notre aimable clientéle. Ils peuvent
étre retireés a 'accueil de [’établissement ou

au restaurant d’application les jours
méme que les éventuelles variations d’ouverture.

tarifaires avec la profession, de

qualitatives s’expliquent par le

caracteére purement pédagogique de MENUS AVEC CHOIX

ce restaurant d’application. Certains jours, des menus vous sont
proposés avec le choix de plusieurs entrées,
plats et desserts.
Pour des raisons pédagogiques, les convives
d’une méme table devront se répartir
effet pas les charges auxquelles équitablement ’emsemble des plats proposes.

Les prix demandés n’integrent en

sont soumises les entreprises

commerciales de restauration et POURBOIRES

ne peuvent donc correspondre aux Les pourboires sont acceptés, ceux-ci sont
récoltés collectivement et permettent a nos
éléves de financer un projet pédagogique de
privés. fin d’année. (Exemples : visites, voyages

Ay culturels)
N M

&

) Pour des raisons ou des besoins pédagogiques, les

tarifs pratiqués par les restaurants

réservations peuvent étre annulées.
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Merci de votre compréhension.
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MIDI

Assiette nordique

* sk ok sk ok

Escalope de saumon
a l’oseille

Risotto arlequin

* sk ok sk ok

Tarte Bourdaloue

Allergénes : 1 -3-4-5-7-8-10
( voir motice derniere page du menu)

SOIR

SOUVENIR DE TOSCANE
Minestrone

%k sk ok skok

Escalope de veau Lombarde,
Risotto crémeux aux cépes,
Roulades d’aubergines grillées a la ricotta,

Polenta crémeuse aux fruits secs

%k sk ok ckok

Tiramisu a la créme de marron,
Crumble épicé

Allergénes : 1 -3-5-7-8-9
( voir notice derniére page du menu)



MIDI

Flammekueche

%k sk ok ckok

Paleron de beeuf en carbonade
a la flamande

Flan d’endives,

Pomme gaufrettes

%k sk ok ckok

Poire flambée a la verveine,

Glace verveine

Allergémes : 1 -3 -5
( voir motice derniére page du menu)

SOIR

ALSACE /7 ALLEMAGNE 7 HONGRIE

Terrine de foie gras
de canard mi cuit "maison”,

Chutney de mangue €picé,

Bretzel, brioche aux sésames

% 3k ok sk ok

Goulache a la hongroise,

Spietzle “maison”

* 3k ok sk ok

Entremets Forét noire

Allergénes : 1 -3-5-7-11-12
( voir notice derniére page du menu)



MIDI

Assuiette de charcuteries

k) k ok ook ok

Lapin en civet,
Polenta au sésame,

Navets glacés

%k ok sk ook ok

Moelleux au chocolat,
et sa créeme anglaise a la verveine,

Brochette d’ananas caramélisée

Allergémes : 1 -3 -5-7
( voir motice derniére page du menu)
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LES ALLERGENES

1 - Céreéales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales
(avoine, blé, épeautre, orge, kamut).
2 - Crustacés et produit a base de crustaceés.

3 - Oeufs et produits a base d’ceufs. v

4 - Poissons et produits a base de poisson.

5 - Arachides et produits a base d’arachides. v M
6 - Soja et produits a base de soja. FJ

7 - Lait et produits a base de lait.

8 - Fruits a coque.

9 - Céleri et produits a base de céleri.

10 - Moutarde et produits a base de moutarde.

11 - Graines de sésame et produits a base de graines de moutarde.
12 - Anhydride sulfureux et sulfites.

13 - Lupin et produits a base de lupin.

14 - Mollusques et produits a base de mollusques.



