Lycée des Métiers Jean Monnet
RESTAURATION TYPE CAFETERIA

POUR RESERVER A MAI 2024

HORAIRES
ACCUEIL DE 12H00 A 12H15

MERCI DE RESPECTER IMPERATIVEMENT LES HORAIRES CI-DESSUS

POURBOIRES INFORMATIONS

CONTACTER M. ESPOSTO
(LE MARDI ET LE JEUDI)

0471066188
OU PAR MAIL (TOUS LES JOURS)

LPJM43RESTAURANT@AC-
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https://www.lyceejeanmonnetlepuy.fr/

MENU DU
LUNDI O MAI 2024 :

Entrée :

Assiette de Charcuterie
et
Salade

Plats chauds au choix:
Saute de dinde
ou
pates, haricots verts
ou
Paella

Fromage Sec:
Assiette de Fromages secs

Desserts au choix:
Coupe de fraises chantilly
ou
Glace

MIDI

MENU DU
LUNDI 15 MAI 2024 :

Entrées au choix :

Taboulé
ou
Salade grecque

Plats chauds au choix:
Brochette de poulet mariné
ou
Beignets de calamar
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Ratatouille ou Semoule

Fromage Sec:
Assiette de Fromages secs

Desserts au choix:
Pana cota
ou
Tartelette aux fruits

TARIFS

Entrée : 1,50 € 'unité
Plat chaud : 5,00 € l'unité
Fromage Sec : 1,50 € l'unité
Dessert : 2,00 € l'unité

Cafe et vin en supplément
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MENU DU MENU DU
MARDI 14 MAI 2024 : MARDI 21 MAI 2024 : T A R I F S
Entrée au choix: Entrée au choix:
Feuilleté jambon fromage Crumble de tomates Entree:1,50 €] u?'t? ,
oL ﬁ’ oL Plat chaud : 5,00 € l'unite
Taboulé de blé Terrine de poisson AR EEEEE L :€| fm,'te
_ _ Dessert : 2,00 € 'unite
Plats chal’st au choix : Plats chauds au choix : P Café et vin en supplément
Steak haché, sauce au bleu Cordon bleu @\

ou ou -

Poulet coco curry g% Gratin de poisson ,

Nouilles chinoises Purée de pommes de terre
ou ou

Carottes braisées Choux fleurs persillés

Fromage Sec: Fromage Sec:
Assiette de Fromages secs Assiette de Fromages secs
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MIDI

TARIFS

MARDI 28 MAI 2024 :
Entrée:

Entrée : 1,50 € I'unité
Plat chaud : 5,00 € I'unité
Dessert : 2,00 € 'unité

Café et vin en supplément

Salade de chevre chaud miel
ou
Quiche au thon
Fruits de mer curry
ou
Poulet sauce champignons ou sauce
au bleu

Plats chauds au choix :
Riz pilaf
ou
Tomates a la provencale

Desserts au choix :
Tarte aux pommes
ou
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