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LYCEE JEAN MONNET
43000 Le PUY - EN - VELAY

+

CONTACTEZ-NOUS

] O

LYCEE JEAN MONNET

45 Boulevard Bertrand
43000 Le PUY - EN - VELAY

Réservez en direct sur notre
nouveau site internet via le lien
suivant :
https://lyceejeanmonnetlepuy.fr/
ou
en flashant le QR CODE ci-apres

Besoin d’aide ?
Contacter M. Esposto
(le mardi et le vendredi)
B 04 71 06 61 88

s
LYCEE DES /.'-'l", METIERS
JEAN _IIfiil'E MONNET

+

*

HORAIRES

DEJEUNER
Rk ck
ACCUEIL DE
12H00 A 12H15
FIN DE SERVICE
A14HO00

DINER
ook ok
ACCUEIL DE

19H00 A 19H15

FIN DE SERVICE

A 21HS30

MERCI DE RESPECTER

IMPERATIVEMENT LES

HORAIRES INDIQUES
CI-DESSUS

+


https://lyceejeanmonnetlepuy.fr/
https://outils-javascript.aliasdmc.fr/encodage-icone-symbole/encode-caractere-260E-html-css-js-autre.html#:~:text=Codes%3A%20%E2%98%8E%20U%2B260E

INFORMATIONS

Les éventuels différentiels
tarifaires avec la profession, de
méme que les éventuelles variations
qualitatives s’expliquent par le
caractere purement pédagogique de

ce restaurant d’application.

Les prix demandés n’integrent en
effet pas les charges auxquelles
sont soumises les entreprises
commerciales de restauration et
ne peuvent donc correspondre aux
tarifs pratiqués par les restaurants

privés.
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Mardi 05 Mars Jeudi 07 Mars

SOIR
LE PUY-EN-VELAY MIDI

COMME AUX GRANDS BUFFETS

Saumon froid en Bellevue, ceufs

mimosa ¢t porreau vinaigrette Tartelette fine aux légumes grillées

%k sk ok sk ok
%k sk ok sk ok

Jambon de Paris braisée, sauce
Porto ou au poivre

Fricassée de volaille a la
normande

Pommes fondantes, lentilles

vertes du Berry, choux braisés * kK % %

%k ok sk ok

. Salade de fruits

Saint Honoré
Chantilly Mascarpone

Prix : 15 €
Prix : 25 €

Awec accords mets/vins 33 € Allergénes : 1 - 7 - 12

( voir notice derniére page du menu)
Allergénes : 1 -3-4-5-7-10-12

( voir notice derniére page du menu)



MIDI SOIR

SOIREE ORION
UNE BALADE EN AQUITAINE

Bourek mechouia
Salade facon Landaise

k kok ok ok
%k sk ok ckok

Tajine de poulet aux olives, _
Msemen, \“,,« Magret de canard roti, sauce
Garnitures de légumes de saisons aigre-douce a la mangue,
épicés
Galette de blette, purée de

potimarron, céepe bouchon
persillé, asperge verte

k ok ok ook ok

Baklava, cornes de gazelle

Salade de fruits

Thé a la menthe % % k% ¥

Gateau Basque
Créme anglaise

Allergénes : 1 -3-5-7-8-11-12

; : . Allergénes : 1 -3-5-7-8-10-12
( voir notice derniére page du menu)

( voir motice derniére page du menu)




Jeudi 14 Mars Mardi 19 Mars
MIDI LE PUY-EN-VELAY SOIR

Vi, LES CREPES DANS TOUS LEURS ETATS

Tourte de pomme de terre et
jambon cru

Crépe Saint-Jacques, fondue de poireaux
Crépe andouille pomme fruit
Crépe facon tartiflette

ok ok osk ok

k kok ok ok
Poulet sauté chasseur
Pommes cocottes rissolées Le trou Normand

% ok ok sk ok
% ok ok osk ok
Crépe flambée au Grand-Marnier
Crépe soufflée
Sorbet orange

Salade de fruits exoliques

Prix : 15 € Prix : 25 €

Awvec accords mets/vins 33 €

Allergémes : 1 -3-7-12

. . . Allergénes : 1 -3-5-7-12-14
( voir notice derniére page du menu)

( voir notice derniére page du menu)




MIDI MIDI

Assiette de charcuteries Assiette de charcuteries

d Auvergne italiennes

k ok ok ock ok * 3k ok ok ok

Pavé de saumon a ['unilatéral,
beurre fondu, €pinards la
creme,

Filet de truite meuniére
Fricassée d'artichaut aw chorizo,
Pommes noisette

k ok ok ckok

%k % % % Pommes Macaire

Tarte aux pommes EEEE

Tarte alsacienne aux poires

Allergémes : 1 -3-4-7-12

Allergénes : 1 -3-4-7-12
( voir motice derniére page du menu)

( voir motice derniére page du menu)



LES ALLERGENES

1- Ceréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales
(avoine, ble, épeautre, orge, kamut).
2- Crustacés et produit a base de crustacés.
3- Oeufs et produits a base d’ceufs.
4- Poissons et produits a base de poisson.
5- Arachides et produits a base d’arachides.
6- Soja et produits a base de soja.
7- Lait et produits a base de lait.
8- Fruits a coque.
9- Céleri et produits a base de céleri.
10- Moutarde et produits a base de moutarde.
11- Graines de sésame et produits a base de graines de moutarde.
12- Anhydride sulfureux et sulfites.
13- Lupin et produits a base de lupin.
14- Mollusques et produits a base de mollusques.




